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飯綱町学校給食共同調理場の概要 

飯綱町 

学校給食共同調理場 

施設概要 

名   称   飯綱町学校給食共同調理場 

所   在   地   長野県上水内郡飯綱町大字普光寺１番地 

構     造   鉄骨造 ２階建て 鉄板葺き 

建 築 面 積   １,０９０．０１㎡ 

延 床 面 積   １,４９８．９６㎡ 

主 要 諸 室   事務・管理部門：約２２７㎡ 

         （事務室・更衣室・休憩室・倉庫等） 

          食品加工部門：約８５７㎡ 
         （調理室・下処理室・洗浄室等） 

          見学・会議部門：約２０９㎡ 
         （見学用廊下・食育研修室・便所等） 
          その他：約２０５㎡ 

         （消火栓ポンプ室・階段等） 
調 理 能 力     １，０００食/日 
空調・給湯     空調機器 ５００kW、蓄熱式蒸気発生機１５０ｋｇ／ｈ 

主 要 設 備       エコキュート ８０ｋＷ、貯湯槽 １０，０００ℓ    
設計・監理   株式会社 第一設計 

施         工      【建 築 主 体 工 事】株式会社 守谷商会 
             【電 気 設 備 工 事】テクノシステム株式会社 
             【機 械 設 備 工 事】ダイダン株式会社長野営業所 
             【外    構   工    事】株式会社 守谷商会 
              【厨 房 機 器 工 事】テクノ・フードシステム株式会社 

建   設   費     ５２４，４０１，５００ 円 

ＴＥＬ：０２６－２５３－３２５０ 

ＦＡＸ：０２６－２５３－３２５１ 

URL : www.town.iizuna.nagano.jp/ 

人・自然・いきいき未来 

飯綱山 



揚物・焼物・煮物 

調理コーナー 

回収 

風除室 

配膳室 

下膳ハッチ 

消火栓 

ポンプ室 

コンテナ 

カート洗浄 

洗浄室 

渡廊下 

前室 

和え物室 

アレル 

ギー食 

調理室 

調理室 

魚肉・卵 

下処理室 

器具・カート 

洗浄室 

野菜 

下処理室 

事務室 

食油 

倉庫 

米庫 

食品庫 
器具・カート 

荷受 

検収室 

手洗 

廃材庫 

玄関 

ポーチ 

プラットホーム 

仕分室 

プラット 

ホーム 

エア 

シャワー 

コンテナ 

プール 

エア 

シャワー 

ホール 

プラット 

ホーム 

プラット 

ホーム 
荷受 

手洗 

前室 

配送 

手洗 

前室 

炊飯コーナー 

ドライシステム方式による衛生的調理システムの実現 
 ◇人と環境にやさしく安全・安心な厨房の実現 
 ◇電化厨房の採用によるコストダウン効果、働きやすい厨房環境の快適化を実現 
 ◇オール電化厨房で新しい基準によるおいしい給食づくりの実現 

洗 浄 室 

（カゴごと自動食器洗浄機） 

＜オール電化の施設＞ 
 学校給食共同調理場の概要 

コンテナプール（コンテナ式消毒保管機） 炊飯コーナー（立体炊飯器） 

検 収 室 

ア レ ル ギ ー 食 調 理 室 

蓄熱式蒸気発生機(洗浄機用) 

子供たちの元気をつくる給食のため、常に安全で 

衛生的な、快適作業環境をオール電化厨房が実現 

          飯綱町学校給食理念 
 
 ○ 安全、安心でおいしい給食づくり 
 ○ 食育の推進  
   ○ 地産地消の推進 
 ○ 手作りの給食 
 ○ 季節感がある献立と郷土食 

りんごの花 

りんご 

空 調 機 器 

調 理 室（ 回 転 釜 ） 

         ごあいさつ 
 

          次世代を担う飯綱の子どもた 

          ちに、安全・安心でおいしい給 

          食を届けるため、最新の調理機 

          器と、環境にやさしい機能を備 

          えた飯綱町学校給食共同調理場 

          が完成しました。 

  この施設は、第一次飯綱町総合計画で「中学校 

 改築計画と並行して小中学校の給食施設のあり方 

 について、衛生面でより効果のあるドライシステ 

 ム方式による調理場の検討を行い、安全で心のこ 

 もった給食の提供が可能な給食システムの構築」 

 を目標に掲げ、建設委員会で議論を重ねた結果、 

 本町の給食調理４施設をドライシステム方式によ 

 る共同調理場に一本化することとなりました。 

 設計にあたり、オール電化を採用し衛生管理の充 

 実を図りました。 

  今後、地域の食材をたくさん使い、子どもたち 

 の健康な心と体を育む給食作りと食育の充実に努 

 めてまいります。 

  尚、本施設の建設にあたりまして、深いご理解 

 とご協力を賜りました関係者の皆様に心から感謝 

 申し上げます。 

        平成２４年３月 

          飯綱町長 相澤 龍右 

揚物・焼物・蒸物コーナー 
 (遠赤外線スーパーフライヤー) 

給 湯 機 器 (エコキュート) 


